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	117: 100 % Merlot
	118: 2019
	119: Südburgenland
	120: Weinberg, Vollwind, Saybritz, Szapary
	121: mittelschwerer bis schwerer Lehmboden mit mineralischen Anteilen
	123: 2000, 2002
	124: 20 Tage Maischestandzeit im Volltaucher, temperaturkontrolliert vergoren
	125: 
	126: 20 Monate im kleinen Eichenfass 
	127: 20 º KMW
	128: 14 vol. %
	129: 1,0 g/l
	130: 5,2 g/l
	131: Gehaltvoller dunkelfruchtiger Wein, bleibt sehr lange am Gaumen.
	132: 
	133: 
	135: 
	136: 2023bis 2035
	137: Wildgerichte, Rind


