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	79: 60 % Blaufränkisch, 30 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon
	97: Wildgerichte, Rind
	80: 2019
	81: Südburgenland
	82: Weinberg, Fasching, Reihburg
	83: mittelschwere bis schwere Lehmboden mit mineralischen Anteilen
	84: 1968 bis 1975, 1999, 1990
	85: 20 Tage Maischestandzeit imVolltaucher, temperaturkontrolliert vergoren
	86: 
	87: 20 Monate im kleinen Eichenfass
	88: 19° KMW
	89: 13,5 vol.%
	90: 1,0 g/l
	91: 5,6 g/l
	92: tiefdunkles,Rubinrot, kirschroter Rand, schwarzer Kern; ausgeprägt dichte Nase  
	93: nach Rumtopf, eingemachten Heidelbeeren und Johanisbeeren; feine
	94: Röstaromen; vielschichtig und ausdruckstark am Gaumen; sehr weiches reifes Tannin;  
	95: molliger, kräftiger Körper mit feurigem Alkohol; sehr gutes Lagerpotenzial
	96: bis 2035


