M KOPFENSTEINER

BURGENLAND WEINGUT KOPFENSTEINER

OSTERREICH

SORTE

JAHRGANG
WEINBAUGEBIET

RIEDE

BODEN

SETZJAHR DER REBSTOCKE
VINIFIKATION

AUSBAU
MOSTGEWICHT
ALKOHOL
RESTZUCKER
SAURE
CHARAKTER

TRINKREIFE
SPEISENEMPFEHLUNG

Untere Hauptstrafe 31
A-7474 Deutsch-Schiitzen
Siidburgenland, Osterreich

T +43 (0) 3365 2236

F +43 (0) 3365 2236-5
weingut@kopfensteiner.at
www.kopfensteiner.at

60 % Blaufrankisch 30 % Merlot, 10 % CaberneSauvignon
2019

Sidburgenland

Weinberg FaschingReihburg

mittelschwerebis schwerd_ehmbodemit mineralischernteilen
1968bis 1975,1999,1990

20 TageMaischestandzeiimVolltaucher temperaturkontrolliervergoren

20 Monateim kleinenEichenfass

19° KMW

13,5vo0l.%

1,0 g/l

5,69/l

tiefdunkles,Rubinrot, kirschroter Rand, schwarzer Kern; ausgepragt dichte Nase
nach Rumtopf, eingemachten Heidelbeeren und Johanisbeeren; feine

Réstaromen; vielschichtig und ausdruckstark am Gaumen; sehr weiches reifes Tal
molliger, kraftiger Kérper mit feurigem Alkohol; sehr gutes Lagerpotenzial

bis 2035

Wildgerichte, Rind
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